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Aceite de Oliva

Virgen Extra
Ecoldgico

Aceite de oliva virgen extra de produccion ecoldgica
obtenido por extraccion en frio entre 22°C y 24°C,
de aceitunas de la variedad manzanilla serrana
recolectadas en su momento dptimo de maduracion
en los meses de octubre-noviembre. Verde y
transparente con un alto contenido en antioxidantes
naturales como son los polifenoles.

Procedente de nuestra finca Cantos Picaos situada en
el Parque Natural de Sierra de Aracenay
Picos de Aroche (Huelva).
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FICHA TECNICA

|Producto
LA JABUGUENA
Aceite de Oliva Virgen Extra Ecologico

|Zona: Almazara Ecolégica de Encinasola (Parque Natural de Sierra de Aracena
y Picos de Aroche, Huelva, Andalucia). Reserva de la Biosfera.

| Variedad: Manzanilla serrana.

|Sistema de recoleccién: No mecanizada.

|Método y tipo de molturacion: En frio, 30° max batidora. Molino de Cribas.

| Formatos:
Botella de vidrio oscuro de 250 y 500 ml.

La caja de 250 ml contiene 24 botellas y la de 500 ml contiene 15 botellas.

| Certificacién Ecolégica CAAE

|Nota de cata

Aceite de oliva virgen extra de color verde y transparente, con afrutado maduro de intensidad media. Destaca
por ser un aceite con poco amargor y picor. En boca sobresale el sabor a frutos secos, sobre todo la almendra.
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ESPECIFICACIONES
FiSICAS - QUIMICAS

INFORMACION NUTRICIONAL
/VALORES MEDIOS POR 100 g.
Valor energético 825 KCal.
/ 3454 K.
Grasas! 929
- Saturadas 139
- Monoinsaturadas 7049.
- Poliinsaturadas 9g.
Hidratos de Carbono, de las cuales: O0g.
- Azlcares 0g.
Fibra alimentaria Og
Proteinas Og.
Sal 0g.
Vitamina E 20 mg.

Acidez 021%
Peroxidos 8,7 mEq 02/Kg
Ceras 28 mg./Kg
K232 165
K268 013
Evaluacion 36
Organoléptica
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